L'AUBERGE

L.a carte du soir

Les entrées

La courge

Panna cotta de courge et cromesquis de chétaigne, oignons rouges en pickles, velouté de courge muscadet 27
L'ceuf

Euf mollet et frit, cerfeuil tubéreux en purée et roti, émulsion truffée 21 -

Le saumon

Cubes de saumon suisse en gravlax de betterave, variation de choux-fleurs : en gelée, en pickles, coriandre et 32-
pulpe citron

Le paté crotte
Paté crodte de volaille, truffe et foie gras, tarte fine croustillante garnie méli-mélo de fruits et [égumes acidulés 39.-

Les plats

Le céleri

Cannellonis de céleri farcis aux champignons gratinés au sbrinz, frites de polenta aux amandes 38-
Le maigre

Pavé de maigre roti aux épices, cannellonis de céleri farcis aux champignons gratinés au sbrinz, frites de polenta aux 49-
amandes

Le pigeon

Pigeon roti sur I'os et son atriau au foie gras, galette de semoule aux raisins de Corinthe, déclinaison de raves aux saveurs — 58.-
orientales, suprémes d'orange, jus au Ras el Hanout

Le filet de boeuf

Filet de beeuf grillé, croustillant de pomme de terre, [égumes racines rotis, béarnaise allégée 98-




L'AUBERGE

LL.a carte du soir

Les fromages

Assortiment de fromages 16.-

Les desserts

Le citron en trompe 1'ceil

Mousse yuzu et confit citron-menthe 25.-
La tarte
Tarte soufflée au chocolat, ceeur coulant a la chataigne, sorbet cassis 23-

La mandarine
Meringue croquante noix de coco-mandarine et son opaline 24.-

Les menus
Menus servis des deux personnes

Menu végétal en 5 services 115.-
Sans 'ceuf 100--
Menu de L’Auberge en 5 services 130-
Sans l'ceuf 152
Provenances des viandes : Beeuf: CH /Pigeon : FR /Porc: CH Provenances des poissons:  Maigre : FR

Vvolaille : CH-FR Saumon : CH




MENUS DU SOIR La Carte du SOir

Les menus
Les menus sont servis des deux personnes et pour I'ensemble de la table, sauf le végétal.

Menu Végétal Menu de IJAuberge

La courge La courge
Panna cotta — cromesquis de chataigne — crumble de pignons de pin Panna cotta — cromesquis de chataigne — jambon de sanglier
® ®
Le chou-fleur Le paté croute
En gelée — en pickles — citron Volaille — truffe — foie gras
L’oeuf L'ccuf
Frit — cerfeuil tubéreux — truffe Frit — cerfeuil tubéreux — truffe
® ®
Le céleri Le maigre
Cannellonis — champignons —sbrinz Céleri — champignons — sbrinz
® ou
La tarte Le filet de boeuf
Chocolat — marron — cassis Pommes de terre — légumes racines — béarnaise
®

Le citron en trompe I’ceil

Yuzu — menthe — citron caviar

AlH






